MENU . e

la Cantaora

FRIENDS AND
fami ly

PALETA IBERICA CON TOMATE RALLADO Y SUS
TOSTITAS DE PAN (SUPL 2,5€)

SALMORE]JO CORDOBES CON HUEVO PICADO Y PALETA
IBERICA (DE ABRIL A SEPTIEMBRE)

CRUJIENTES DE MORCILLA MIEL DE CANA Y COMPOTA
DE MANZANA 4UD

FLORES DE ALCACHOFAS CONFITADAS CON ROMESCU
Y LASCAS DE PARMESANO 2UD

ZAMBURINAS GRATINADAS CON MAYO DE KIMCHI,
HILOS DE CHILE Y RALLADURA DE LIMA 2UD

SARDINAS MARINADAS SOBRE PAN DE FOCACCIA AOVE
TOMATE Y ACEITUNA NEGRA 2UD

NUESTRA ENSALADA CESAR CON POLLO CRUJIENTE
Y SALSA CASERA

GNOCHIS DORADOS CON HUEVO, JAMON IBERICO
Y ACEITE DE TRUFA BLANCO

BASTONES DE BERENJENA CON MIEL DE CANA Y HUMMUS DE

LENTEJA AL CURRY
NUESTRA ENSALADILLA CON TRONCO DE ATUN Y REGANAS

CROQUETAS CREMOSAS DE JAMON CON MAHONESA DE CURRY 4UD

CROQUETAS DE CECINA CON RALLADURA DE FOIE 4UD
GYOZAS DE RABO DE TORO CON SALSA DE CURRY ROJO 4UD
TORTILLITAS DE CAMARON CON ALI-OLI DE HIERBAS 2UD

TOMATE DE TEMPORADA CON GUACAMOLE DE MORTERO Y
CEBOLLA MORADA

LAS BRAVAS DE LA ABUELA RITA CON KETCHUP CAJUN

BURRATA CON BROTES VERDES, MERMELADA DE TOMATE Y
PRALINE DE PINONES (SUPL 3€)

MINITORTILLA POCO CUAJADA
MINITORTILLA POCO CUAJADA CON TRUEA (SUPL 1,5€)

WRAP DE POLLO CRUJIENTE CON MAYO DE TRUFA
Y PARMESANO

BAO-KATA DE PATO CONFITADO, BROTES VERDES
Y CHIMICHURRI THAY (SUPL 1,5€)

PROVOLONE AL HORNO CON PESTO ROJO (SUPL 2,5€)

 POR 1'50 camsiatyprivera
L j‘ CERVEZA POR TU
SOLO € 1/3 FAVORITO
/ MAHOU 00 TOSTADA, MAHOU ESPECIAL,

MAHOU LIMON, MAHOU SIN GLUTEN

Menu disponible TODOS LOS DIAS, excepto festivos
y visperas de festivos, no acumulable a otras ofertas.

k.'h

Meni para disfrutar a mesa completa, incluye 1 bebida (cerveza de barrill, copa de vino de 1a casa tinto
@ blance, refresco o agua) 1 entrante + 1 principal + postre o café.
Nuestro men friend and family esta basado en la oferta gastronémica qu: tenemos ¢n carta, los pim,m
que s¢ anuncian en entrantes y no aparceen por unidad son rach individuales de tamano red
al de carta, ¢l plato principal elegido saldra igual que en la carta.

_ Los platos que no aparecen por unidad
. son una versién reducida de nuestra carta.

1 ENTRANTE

1 PRINCIPAL

1 POSTRE

1 BEBIDA

RISOTTO DE TRUFA Y FOIE

RIGATONI AL PESTO DE TOMATE SICILIANO
CON PARMESANO

CANELONES DE RICOTA Y ESPINACA CON
BECHAMEL DE POLLO ASADQ Y PINONES

TACOS DE COCHINITA PIBIL CON CEBOLLA
ENCURTIDA Y JALAPENOS

CHEESEBURGUER “SOMOS RITA”, CON MEZCLA DE
LECHUGAS, MAYO DE BACON, CEBOLLA FRITA Y SRIRACHA

QUESADILLA DE CARNE DE VACUNO
Y TRES QUESOS CON CREMA AGRIA

BRIOCHE DE PULLED PORK CON NUESTRA BBQ CASERA
Y PEPINILLO AGRIDULCE

TATAKI DE ATUN EN COSTRA DE SESAMO
CON GUACAMOLE DE MORTERO

TARTAR DE ATUN CON MAYO DE WASABI
Y SUS OBLEAS CRUJIENTES

CEVICHE DE MERO Y LANGOSTINOS

BACALAO GRATINADO CON ALI-OLI VERDE Y
BASE DE ESCALIBADA

PATA DE PULPO A LA PARRILLA CON PATATAS
REVOLCONAS Y CARAMELO DE PIMENTON (SUPL 6€)

SECRETO IBERICO CONFITADO, TOMATES SECOS,
PATATAS ASADAS Y ROMESCO

STEAK TARTAR DE SOLOMILLO CORTADO
A CUCHILLO CON MAYO DE SRIRACHA

MAGRET DE POLLO CON WOK DE FIDEOS CHINOS
Y VERDURAS SALTEADOS CON TERIYAKI

1/2 COSTILLAR COCINADO A BAJA TEMPERATURA
Y TERMINADO CON SALSA BARBACOA JAPONESA

COSTILLAR COCINADO A BAJA TEMPERATURA
Y TERMINADO CON SALSA BARBACOA JAPONESA (SUPL 6€)

CACHOPO ASTURIANO CON HUEVO
A BAJA TEMPERATURA (SUPL 6€)

ENTRANA ARGENTINA A LA PARRILLA
CON PICO DE GALLO Y TOTOPOS FRITOS

CHEESECAKE CON BOLA DE HELADO
FRUTOS ROJOS (VAINILLA O VIOLETA)
TIRAMISU TARTA CASERA

DE QUESO CON CONFITURA
CREMOSO DE QUESO
GALLETA OREO Y FRESA DETOMATE ¥ QUESO
ESTOFADA (SUP 2€) PARMESANO (SUPL 3,5€)
COULANT DE CHOCOLATE TORRIJA CARAMELIZADA
CON HELADO DE CON HELADO DE

VIOLETA (SUPL 3,5€) VAINILLA (SUPL 3,5€)



